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A LA VIGNE
La vigne a été plantée au début
des années 1960 et couvre 62 ares
de Pinot Noir taillée en cordon de
royat. Le sol est travaillé avec
différentes charrues. La vigne est
ébourgeonnée, relevée, effeuillée et
vendangée à la main. 

CARACTÉRISTIQUES
Dégustation : Le terroir marque le vin en
lui donnant un caractère corsé et puissant
avec une jolie mâche en bouche. 
Teneur en alcool : 13 %vol.
Potentiel de garde : 5 ans
Service : 15-16°C

VINIFICATION
Les raisins ne sont jamais foulés,
nous égrappons une grande partie
et gardons environ 30 % de
vendange entière. La fermentation
alcoolique se fait avec des levures
indigènes. Le vin est légèrement
pigé pendant la cuvaison puis,
après 18 à 20 jours, nous décuvons
et assemblons vin de goutte et de
presse. 

ELEVAGE
Elevage en pièces bourguignonnes
dont 15 à 20% sont neuves. 

N'hésitez pas à nous contacter par e-mail
pour tout complément d'information.

Dans le prolongement du Clos de
Tavannes, la parcelle est exposée
Est sur un sol marno- calcaire
composé de nombreuses chailles
calcaires.
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